KIT DE INSUMOS DUNKLES BOCK - 10L

1,5 Kg Pilsen AN DPrazeres

da Casa

1,6 Kg Munich  con AT e
150g Carafa lll |

20g Tradition (-60min)
30g Tradition (-20min)
20g Cascade (Omin)

Fermentaveis

Agua Total: 19,5 Litros
Agua Inicial: 9,5 Litros

Agua Sparge: 10 Litros Beta Amilase: 69¢ (60min)

Mash Out; 76¢

Notas: _ Acesse 0 QR Code:
Fermentagao: - Histérico do estilo
- Técnicas de Brassagem

- Download perfil Beersmith
- E muito mais...

* Excelente opcao para se fazer Cold
Tea... Ver mais sobre técnica online Sache Fermento W34/70
pelo QR Code Temperatura: 12 graus
Priming: 6g por litro




